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本报讯 记者安维财 发自青海 2014 年
初，青海省餐饮环节打响了“利剑行动—餐桌
保卫战”， 取得了初步成效， 全年餐饮环节未
发生重大食品安全事件。 利剑行动突出“三个
重点”： 重点开展了春秋季学校食堂、 学校周
边 200 米内餐饮服务食品安全等专项治理活
动；重点加大了索证索票、食品添加剂使用管
理、餐饮具清洗消毒等监管力度；重点加强了
集体聚餐，城乡结合部、旅游景点等重点区域
和时段的监督检查和指导。 截至目前，全省各
级食品药品监管部门在“利剑”专项监督检查
中共出动执法人员 15671 人次，检查餐饮服务
单位 48854 户次；查处不符合食品安全标准的
食品数量为 128.86 公斤； 查处经营不符合食

品安全标准的食品案件 137 件，罚没金额共计
28.385 万元；下达《监督意见书》934 份，吊销
餐饮服务许可证 2 家。

与此同时， 餐饮服务食品安全监管工作
上取得了一定的成效。 一是日常监管手段得
到加强。 通过在省、市（州）、县三级食品药品
监督管理局配备 141 套“劣质油”快检设备，
食品药品监督管理部门的日常监管手段得
以加强，为行政执法监管工作提供了技术保
障。 二是制度化建设进一步强化。 初步形成
了《青海省学校（托幼机构）食堂食品安全监
督管理实施细则》《青海省中小型餐饮服务
单位食堂食品安全监督管理实施细则》，起
草了大、中、小型餐馆，学校食堂、机关食堂、

私家菜馆业态的标准，待广泛征求意见进一
步修改完善后出台。 三是量化分级工作得以
推进。 全省餐饮服务单位总数 20281 家，其
中：餐馆 18098 家、食堂 2180 家、集体用餐配
送单位 1 家、中央厨房 2 家；量化分级已评
定 16536 家、责令整改 350 家、待评定单位数
1838 家。 量化分级率达到 81.54%。 比去年同
期增加了 5 个百分点。 四是监管人员业务素
质水平进一步提升。 通过走出去、请进来等
方式，不断加强重大活动餐饮服务食品安全
保障工作、餐饮服务食品安全监管法律法规
体系、行政许可、行政处罚程序与执法文书、
处罚依据和操作规划、食物中毒的诊断与调
查、 快检知识讲解和实物操作等方面的培

训，省、市（州）、县三级餐饮服务食品安全监
管人员的综合素质和工作水平得到提升。 五
是应急意识得到进一步增强。 通过部署彻查
上海福喜问题食品事件并反馈各阶段情况、
参与景峰饭店食物中毒事件调查等增强了
应急应对处理意识。 六是食品安全意识进一
步提升。 以贴近实际、贴近群众为主线开展
了餐饮服务食品安全系列宣传活动，如播放
公益广告，组织现场参观，开设咨询热线，讲
解食品安全科普知识， 宣传食品法律法规，
宣传餐饮监管工作成效，在电视、广播、报刊
等媒体报道食品安全信息。 同时，深入企业、
社区、校园、农牧区宣传，增强了老百姓的食
品安全意识。

本报讯 李庆 记者张坤 发自江西
吉安市食品药品监督管理局充分运用“监
管”和“服务”两种手段，集中力量对中心
城区 600 余家小型餐饮服务企业开展整
治规范活动，目前通过验收的“小餐饮”已
重新发证营业，纳入量化分级管理。

整治活动初期，该市制定出台了《吉
安市小型餐饮服务企业整治规范验收标
准》，明确小餐饮的设置条件和标准。 市、
区两级监管部门工作人员将标准逐个送
达餐饮企业，深入开展宣传教育，让经营
者熟知设置条件和验收标准，增强企业主
食品安全意识和“第一责任人”的责任感。

整治过程中该局经过调查摸底，将
中心城区小餐饮分成三批整改， 分批验
收。 整改过程中， 组织小餐饮店主到整
改情况好的企业开现场会， 同时征求意
见建议； 监管人员深入到每家小餐饮
店， 根据实际情况设计整改方案， 针对
店主提出的装修难题， 协调装修队为部
分企业整改装修。

在市、区政府的统一领导下，已经形
成责任明确、联系紧密、配合有力的监管
体系，共同推动小餐饮安全、规范经营。

本报讯 记者黄伟伟 发自北京 1月 8日， 在苏东坡诞辰
978周年纪念日这一天， 眉州东坡集团举行 2015年度新菜谱全
球发布会，中国烹饪协会会长姜俊贤、北京市商务委员会主任孙
尧、著名主持人陈鲁豫、明星美食家林依轮等齐聚发布会现场。

眉州东坡集团董事长王刚在欢迎词中详细阐述了东坡文
化和东坡精神，并预告了眉州东坡 2015 年的发展方向。 他表
示，面对全球化浪潮和市场风雨的洗礼，眉州东坡正是在东坡
精神的指引下，在传承美食、创造美食、传播美食的道路上积
极探索、不断进取。 2015 年，在发展战略上，眉州东坡坚持和
推进全球两步走战略，将以 2013 年开业的美国洛杉矶比佛利
店为根基，继续向美国、向全世界传播中国博大精深的美食文
化；同时在国内继续夯实以北京为中心的京津冀市场，稳步扩
展西安、四川等市场。 2015 年，眉州东坡将不断推出提升顾客
参与度的各种新颖活动，强化服务意识，提高服务质量，就如
曾经的员工进社区活动一样， 不仅为顾客带来温馨的用餐体
验，还为附近民众提供力所能及的爱心服务。 此外，眉州东坡
集团总裁、 首席菜品设计师梁棣现场分享了眉州东坡菜品研
发的理念以及 2015 年菜品新趋势。

本报讯 王杨 王海霞 记者霍建国 发
自内蒙古 为有效落实餐饮服务单位食品
安全责任，充分发挥餐饮服务食品安全示
范单位的引领、带动、辐射作用，进一步提
高餐饮服务食品安全水平， 通辽市食品药
品监督管理局于 2013 年开始有序推进辖
区内餐饮服务食品安全示范单位创建活
动，近日，对 2014年创建工作进行了验收。

本次验收由通辽市食品药品监督管
理局，精神文明办、商务局、教育局、旅游
局组成验收组，对开展餐饮服务食品安全
示范单位重点检查三项内容： 一是粗加
工、切配、餐具清洗、消毒等流程布局是否
合理、地面、天花板、灶台及操作台等设备
材料是否符合要求；二是是否设置肉类、蔬
菜和水产品清洗固定水池、 是否设置足够
的餐饮具清洗、消毒、保洁设施；三是是否
有足够、有效冷藏（冻）设施，能否做到色标
化、超市化管理，专间是否符合要求等。

经检查验收， 去年全市共有 281 家餐
饮单位达到了示范标准，包括 33 家学校餐
饮服务食品安全示范食堂、230家社会餐饮
服务单位食品安全示范店和 18 家宾馆酒
店餐饮业食品安全示范单位。截至去年底，
通辽市餐饮服务食品安全示范单位数量达
到了 306家，圆满完成了年度创建目标。

本报讯 潘露 孙涛 记者胡毅 发自湖北
近日， 湖北武汉市食品药品监管局组织召
开全市小餐饮便民服务区建设工作现场
会。 与会代表先后现场观摩江汉区常二社
区、汉口火车站东广场、硚口区宝丰街崇信
路、汉阳龙兴东街等小餐饮便民服务区，纷
纷表示受益匪浅，值得学习、借鉴和推广。

武汉市食品药品监管局局长杨泽发
在会上强调，武汉市政府高度重视小餐饮
便民服务区建设工作，秦军副市长专门作
出批示，各区局要认真贯彻落实。 他指出，
武汉市政府 2014 年十件实事之一“强化
食品安全保障工作”的预定目标已提前超
额完成。 全市建成 70 家小餐饮便民服务
区，其中新设 32 个，规范 38 个；中心城区
43 个，新城区 27 个。各区局在扎实推进小
餐饮便民服务区建设工作的同时，开动脑
筋，创新方法，积累了一些十分成功的宝
贵经验：建立了政府主导、市场运作的运
行机制；探索了严格准入、规范管理的建
设模式；强化了企业主责、业主自律的责
任机制；探索了强化监管、常态管理的长
效机制。

杨泽发指出，在总结经验、充分肯定成
绩的同时， 也要清醒地认识到当前小餐饮
便民服务区建设工作中仍然面临小餐饮卫
生反弹较为严重、 小餐饮便民服务区缺乏
统一管理标准、 小餐饮便民服务区工作开
展不平衡等问题。 他提出，要直视问题，敢
于负责，不怕吃亏，以勇于担当的精神迎接
新挑战，强力可持续推进便民区建设。

本报讯 蒋道金 记者颜志华 发自新疆 1 月 7 日， 一条内
容为“你想成为新一届美食冠军吗，快来报名参赛吧，还有精
美礼品等你拿！ ”的微信正在风靡山城。 第八届阿勒泰美食大
赛通过公众微信平台发布后，未赛先热，点赞风起，短短 1 天
多时间访问量就达 4000 余人次，已转发 200 多人次，收集微
信点赞 2000 余个。

为了丰富阿勒泰冰雪风情游活动， 传承弘扬阿勒泰特色
文化，由阿勒泰市人社局组织的第八届美食大赛将于 1 月 16
日在将军山滑雪场拉开帷幕。此次比赛，不限年龄、不分职业，
无论是专业厨师或者是业余烹饪爱好者都可以报名参赛。 除
了现场由评审专家评选出金牌菜品给予奖励外， 还首次通过
官方微信平台开展公众评选投票活动， 将分别评出山城金牌
小吃及最佳人气菜品、最佳创意菜品和最佳营养菜品。

民以食为天，阿勒泰美食凝聚了金山人生活智慧和生活态
度，既是一种生活艺术，也是阿勒泰饮食文化名片。“美味佳肴
你做主，美食冠军你说了算”。金山特色美食大赛为全市烹饪爱
好者们展示厨艺和才华提供了舞台， 为全市发展乡村旅游、宣
传特色美食、促进创业带动就业将起到积极的推动作用。

去年青海餐饮食品安全监管成效显著

眉州东坡全面启用
2015 年度新菜谱

本报讯 廖俊杰 潘兆年《舌尖上的中国》播出之后，美食
不只是味道的品鉴，更是一种文化的传承。而如何将这种文化
落到实处，让其更接地气，一直是各方关注的焦点。

日前，全国首家“舌尖上的中国·文化美食馆”落户重庆渝
中区重庆天地。 重庆与世界·2014 文化嘉年华重要活动———
时间记忆·舌尖上的中国·文化美食馆签约发布会暨“GO 发
现重庆”美食节目启动仪式在重庆天地举行。“时间记忆·舌尖
上的中国·文化美食馆”是由重庆时间汇发现投资有限公司与
中央新影集团联合打造的中国饮食文化项目。 首选重庆天地
作为第一家文化美食馆落户之地， 是基于重庆天地的规划设
计有高度的包容性和开放性，不仅具有浓郁丰富的山水文化，
也将深厚的人文内涵、旧时建筑与现代时尚元素紧密结合，表
达出重庆国际都会的气质。

第八届阿勒泰美食
大赛即将“开战”

通辽顺利完成餐饮服务
单位示范创建工作目标

武汉推进小餐饮
便民服务区建设

行业动态

首家“舌尖上的中国·文化
美 食 馆 ” 落 户 重 庆

吉安双管齐下推进
“小餐饮”整治规范

本报讯 赵永恒 记者黄官国 发自上海
为建立上海市餐厨废弃油脂收运、处置
行业自律性管理约束机制，促进行业健
康发展，推动行业诚信体系建设，上海
市市容环境卫生行业协会近日召开“上
海市餐厨废弃油脂收运、处置行业自律
公约签约大会”。 上海市废弃物管理处
处长邹华、上海市市容环卫行业协会副
会长吴仁勇、上海市绿化和市容管理局
环卫处等相关负责人出席签约仪式，全
市 20 家收运、 处置企业负责人参加此
次活动。

上海市市容环境卫生行业协会组织
起草的《上海市餐厨废弃油脂收运、处置
行业自律公约》， 经过多次讨论反复修

改，并征求行政管理部门以及全市收运、
处置企业的意见后定稿。《上海市餐厨废
弃油脂收运、处置行业自律公约》共有九
项条款，倡导在行业内遵守“守法、诚信、
规范、有序”基本原则。

20 家企业负责人在《上海市餐厨废
弃油脂收运、处置行业自律公约》上现场
签字，郑重承诺严格履行《公约》的各项
规定。 行业自律公约将在协会网上向社
会公布。 各签约企业将自觉接受社会各
界对本行业的监督。

吴仁勇强调，餐厨废弃油脂收运、处
置行业要认真学习党的十八届四中全会
精神，依法自律发展，不断完善企业管理
水平；自觉遵守《公约》条款，维护行业运

营秩序。
邹华对《上海市餐厨废弃油脂收运、

处置行业自律公约》 的签署表示热烈祝
贺。 邹华指出，签订行业自律公约，说明
该行业已经步入由“他制”到“自制”阶
段，是行业进步的象征。并对餐厨废弃油
脂收运、处置企业提出以下要求：一要强
化企业信息化管理，借助科技手段提升
管理水平；二要重视评议工作，营建规
范有序的收运处置市场运行环境；三要
规范内部管理， 争取每年上一个台阶；
四要提升末端企业的运行稳定性。

上海餐厨废弃油脂收运、处置的规
范运行将有效保障市民食用油脂及食
品安全。

上海餐厨废弃油脂收运处置自律公约正式签署


